Jakobs Spargelsaison / April, Mai, Juni
Beelitzer Spargelsippchen €290

Portion weiler Beelitzer Spargel
dazu wahlweise Semmelbutter, Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter

- mit Petersilienkartoffeln €8,90
- mit Riihrei und Petersilienkartoffeln €9,90
- mit gekochtem oder gerauchertem Schinken und Petersilienkartoffeln €10,80
- mit knusprigem Schweineschnitzel und Petersilienkartoffeln €11,90

Jakobs Herbstzeit / September, Oktober

Kurbis - Mohren Stppchen mit Kirbiskerndl €3,20
Hahnchenbrust mit Kurbisgemuse und Kartoffeln €790
Gepokeltes Eisbein, Sauerkraut, Erbspuree oder Kartoffeln €7,90
Wildgulasch mit Rosenkohl und Kartoffeln €9,90

Jakobs Winterzeit / November, Dezember

Gefllgelbrihe mit Wurzelgemse €3,90
Grinkohlsuppe mit knusprigem Speck €4,20
Gansekeule oder Gansebrust, wahlweise mit Griinkohl oder Apfelrotkohl, Ki6Re €12,90
2 Landente mit Orangen - Honig - Glasur auf Apfelrotkohl, dazu KloRe €13,50
Martinsgans
,Ganze Gans"

€79,00

Eine ,Ganze Gans* fiir 4 Personen mit Griinkohl, Rotkohl dazu Kartoffeln,
KléRe und Orangensolie, incl.1 Flasche Rotwein

Bitte mind. 3 Tage vorher bestellen, Tel. 033204 / 6 35 72

(maximale Gruppengrofe bis 80 Personen)

3 - Gang - Weihnachtsmeni pro Person € 19,00
Gefllgelbriihe mit Wurzelgemuse

Gansekeule oder Gansebrust, dazu Rot- oder Grinkohl, KIoRe oder Petersilienkartoffeln
Weihnachtsdessert




